1es @D @) cours

Terrine de noix, poire, betterave, oignon
Sarrasin, chou-fleur, avoine, bouleau, carotte
Chicorée Rouge, poire, érable, topinambour
Anguille, chou-rave, raifort, échalote

Huitres, fenouil, algue, caviar

Maquereau, labneh, dentelle rouge, radis

Agneau, sauge, moutarde, bouton de marguerite
Chanterelle, kale, ail, bleu d’Elizabeth

Tartare, veau, ceuf, sarrasin, estragon

Pétoncles, porcelet, betterave, trompette de la mort, prune
Tartelette, canard confit, foie gras, carotte, maitake
Omble, palourde, pissenlit, chou-fleur

Veau, ail noir, rutabaga, cipollini, radis
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